
Selvarossa Terra
Salice Salentino Rosso D.O.P. Riserva

UVE

Negroamaro e Malvasia Nera

NOTE STORICHE E TECNICHE

Solo le migliori annate di Selvarossa sono marchiate con il nome “Terra” e destinate 

a questa bottiglia particolare, creata da Due Palme per le eccellenze di Due Palme.

Frutto di una selezione estrema in campagna e in cantina, risultato di anni 

di invecchiamento e degustazioni, poche bottiglie per veri collezionisti ed 

appassionati.

Gli storici vitigni ad Alberello Pugliese, vendemmiati tardivamente a mano in 

cassette, regalano grappoli di perfezione morfologica e gustativa, firma della terra 

rossa, dell’argilla e della grafite. Parte delle uve sono appassite nel nostro fruttaio, 

lentamente, per esaltarne corpo e struttura.

Il nostro Selvarossa Terra è invecchiato per ben 12 mesi in barriques di rovere 

francese e affinato ulteriormente in acciaio e bottiglia.

NOTE DEGUSTATIVE

Vino da colore rosso granata intenso, offre al naso un bouquet di frutti rossi. 

Netta la ciliegia matura, poi la vaniglia e le note speziate tipiche del Negroamaro. 

Al palato è molto morbido, intenso, con tannino fine. Straordinariamente fresco, 

grazie all’attento lavoro in cantina, presenta un finale armonico e lungo.

Perfetto come vino da meditazione e da conversazione.

GRAPES

Negroamaro e Malvasia Nera

HISTORICAL AND TECHNICAL NOTES

Only the best vintages of Selvarossa are marked with the name “Terra “and 

bottled in this special bottle designed by Due Palme to capture the excellence of 

Due Palme. The result of an extreme selection in the vineyards and in the winery 

and the creation of years of ageing and constant tasting has produced a few 

bottles for true collectors and wine-lovers. These ancient Alberello-trained vines 

of Puglia are hand-harvested carefully into cases producing bunches of grapes in 

perfect condition from the baked red clay soils. A part of the harvest is then dried 

slowly in our cellars to concentrate the flavours and structure. Our Selvarossa 

“Terra” is then aged in French oak barriques for 12 months before being finished 

in stainless steel and in bottle.

TASTING NOTES

The wine has an intense garnet red colour with a full bouquet of red fruits in 

particular ripe cherries with hints of vanilla and the special Negroamaro 

spiciness. On the palate it is beautifully soft with an intensity of flavour and soft 

tannins. Wonderfully fresh (thanks to the careful work in the cellar) it has a long 

and satisfying finish. Perfect as a wine of mediation……or of conversation!

GRADAZIONE ALCOLICA | ALCOHOL CONTENT 14,5% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO | SERVING TEMPERATURE 18-20°c
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